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(Mo-Fr, 11:30-15:00, auBer an Feiertagen)
Wahle deine Lieblingssauce kombiniere sie
mit einem Topping deiner Wahl (A-E)

(vegetarisch)

Aromatischer Jasminreis, gebraten
mit Mais, Erbsen, Karotten, Ei & Rostzwiebeln

Weizennudeln, gebraten
mit Sojasprossen, Karotten, Lauch, Ei

Japanische Weizennudeln, gebraten
mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten, Zucchini,
Stangenbohnen, Pak Choi & Teriyaki-Sauce

Cremiges Curry mit Brokkoli,
Paprika, Champignons, Karotten,
Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Exotische, fruchtige Mango-Sauce
mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,
Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Asiatische sifi-saure Sauce
mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,
Ziucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Japanische Teriyaki-Bratensauce
mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,
Zucechini & Stangenbohnen, Jasminreis

6 Stiick Futomaki
(Lachs, Gurke, Avocado, Mango, Sesam & Kresse)
6 Stiick Avocado-Hosomaki

6 Stiick frittierte Futomaki : Veggie Crunch
(Avocado, Gurke, Rettich )
6 Stiick Gurke-Hosomaki

6 Stiick frittierte Futomaki : Ocean Crispy
(Lachs, Avocado, Gurke) 6 Stiick Rote Bete - Hosomaki



WARME
VORSPEISEN

Edamame (Vegan)F
Gedampfte Sojabohnen

mit Meersalz

1,2,4,8,11

Friihlingsrollen ™" mit Siilsauer-Dip
A. Rnusprige Fr uhlmg’m ollen (5 Stk.)
mit Gemusefullung

B. Knusprige Friihlingsrollen (4 Stk.)
mit Hackfleisch, Gemuse A DN

4,90€

6,90€

A,F,1,2,4.8

Poppukon
Frittierter Mais 1im Tempurateilg,
Tesuke Sauce

5,50€

° AA,}:’B, »2,4,
Dumplings """

Gedamptte Teigtaschen
mit Garnelen, Tesuke Sauce

5,90€

AF,1,2,4,
GyOZa 1,2,4,8

Gebratene Teigtaschen
mit Hithnerfleisch und
Gemiisetiillung, Tesuke Sauce

6,90€

CI‘iSpy Ebi AEC, J,1,2,5,8
Frittierte Garnelen mit Spicy Mayo,
Romanasalat, Ponzu

7,90€

AEC,J,
Chicken Karaage ™"

Frittiertes Hihnchen

mit Nanban-Sauce oder scharfer Mayo.

6,90€




IOVW—>-mMmoOomM<

SALATE

Wakame_salat AK,1,2,8
Marinierter Seetangsalat
mit Sesam

Kimchi (scharf) >**’ 5,00€
Hausgemachter,

scharf eingelegter Chinakohl

A,LK,2,4

10 Avocado-Salat (Vegan) 9,90€
Wildkriutersalat mit Avocado,
Rote Bete, Radieschen, Tomate,
Gurke & Watu-Dressing

11 Sashimi-Salat ** """ 11,90€

Wildkriutersalat mit Lachs,
Thunfisch, Avocado, Tomate,
Gurke & Radieschen




KALTE

VORSPEISEN

13 Lachs-Carpaccio ADEE 11,90€ A
Diinn geschnittener Lachs
mit frischem Dressing

| e T 1‘\:"?.
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14 Thunfisch-Tataki *>"*"**** 14,90€
Leicht gegrillter Thunfisch
mit Sesam, Tataki-Sauce

15 Ceviche """ 12,90€
Lachs-Ceviche mit Zwiebeln,
Chili, Limette, Koriander

SUPPEN

16 Miso-Suppe
A. Totu, Seetang 3,560€
& Frithlingszwiebeln (Vegan)
B. Lachs, Seetang & Friihlingszwiebeln 5,50€

B,D,2,4,8

17 Siam-Kokossuppe
Champignons, Brokkoli, Zucchini,
Paprika, Rarotte & Krédutern
A. Tofu 4,00€
B. Hiihnerfleisch 4,50€
E. Garnelen 5,50€




HAUPTSPEISEN

Wahle deine Lieblingssauce & kombiniere sie

mit einem Topping deiner Wahl/ (A-E)

Tofu (vegetarisch)

A.
B. Hihnchenfilet 3,00€
C. Knuspriges Hihnchen *** 4,00€
D. Knusprige Ente * 5,00€
E. Garnelen 6,00€
Gebratener Reis ™ 9,50€
Aromatischer Jasminreis, gebraten mit Mais,
Erbsen, Karotten, E1 & Rostzwiebeln
Gebratene Eiernudeln *"™"*** 9,90€
Weizennudeln, gebraten mit Sojasprossen, Karotten,
Lauch, Ei
Gebratene Udon-Nudeln *""™"*** 9,90€

Japanische Weizennudeln, gebraten

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini, Stangenbohnen, Pak Cho1 & Teriyaki-Sauce

Rotes Kokos-Curry (scharf) BDGs 10,50€
Cremiges Curry mit Brokkoli, Paprika, Champignons,

Rarotten, Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

B,D,G,2,4,8

Mango-Sauce 10,50€
Exotische, fruchtige Mango-Sauce

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

A,2,8

Siilsauer-Sauce 10,50€
asiatische sii3-saure Sauce mit Brokkoli, Paprika,
Champignons, Rarotten, Zucchini

& Stangenbohnen, Jasminreis

AEN,1,2,8

Teriyaki-Sauce 10,50€
japanische Teriyaki-Bratensauce mit Brokkoli,
Paprika, Champignons, Rarotten, Zucchini

& Stangenbohnen, Jasminreis




SPEZIALITATEN

PhO BO A,D,2,4,8
Vietnamesische Rinderfleisch - Nudelsuppe
Reisbandnudeln 1in aromatischer Rinderbriihe

mit Argentinischem Roastbeef & frischen Krédutern
Minato Chicken (scharf) AR LALE 15,90€
Gebratene Hiihnerbrust mit Karotten, Paprika,
Brokkoli, Zwiebeln, Sojakeime, Poree,

Zitronengras, Rurkumapulver, Currypulver,
Jasminreis

C,D,N,E,1,2,4,8
Bin Nem

18,50€
Vietnamesische Friihlingsrollen werden

mit Hackfleisch und gegrilltem Hackfleisch

und Gemiise getiillt, serviert mit Reisnudeln,

Salat, Koriander, Erdniissen und Rostzwiebeln,
abgerundet mit einer Fisch-Limetten-Vinaigrette.
Minato Duck *"™***" 17,90€
Knusprige Entenbrust mit Ingwer

- Frithlingszwiebel - Sojasauce,

dazu Karotten, Zwiebeln, Brokkols,

Champignons, Paprika, Sojasprossen, Jasminreis
Minato Salmon """ 19,90€
Gegrilltes Lachsfilet mit Teriyaki-Sauce,

Saisonalem Gemiise, Jasminreis

Minato Beef (leicht scharf) *"™"**** 21,90€
Argentinisches Roastbeef, kurz gebraten

mit Rotwein-Pfettersauce, Champignons,

Brokkoli, Zwiebeln, Rarotten, Paprika,

Sojasprossen Jasminreis




KINDERGERICHTE

A,1,2,4,5,8

Raraage-chan
Rnuspriges Hahnchen mit Sitillsauer-Dip,
Salat & Jasminreis

Yakisoba"***
Gebratene Eiernudeln mit Gemiise
A. Hahnchenfilet

B. Knuspriges Hihnchen *

5 (&

Yakimeshi "***
Gebratene Reis mit Gemiise & E1
A. Hahnchenfilet

B. Knuspriges Hihnchen *

5 (&

8,00€

7,00€
8,50€
9,00€

7,00€
8,50€
9,00€

Scharfe Majo C/J/2/8 Unagi A/F/1 Sushireis A/L Fischrogen D/F
Eingelegter Rettich 1/2/8 Sojasauce A/F Ponzu Sauce A/F/8

A: Glutenhaltiges Getreide B: Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
C: Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse D: Fische & daraus gewonnene Erzeugnisse
E: Erdniisse & daraus gewonnene Erzeugnisse F: Soja(Bohnen) & daraus gewonnene Erzeugnisse
G: Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse
H: Schalenfriichte I: Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse
J: Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse
K: Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse L: Schwefeldioxid & Sulphite
M: Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse N:Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
1: mit Farbstoff 2: mit Konservierungsstoff 3: mit Antioxidationsmittel
4: mit Geschmacksverstirker 5: geschwefelt 6: geschwirzt
7: mit Phosphat 8: Sdurungsmittel 9: Koffeinhaltig
10: Chininhaltig 11: mit Siiflungsmittel 12: gewachst



DESSERT

,G

Créme Brilée © 5,00€
Vanilleeis (2 Kugeln) © 3,50€

Gebackene Banane

* Reis
* Kokoscurry Sauce 3,50€
* Mango Sauce 3,50€
e Siif3sauer Sauce 3,50€
* Sii’sauer Sauce - Dip 2,50€

* Teriyaki Sauce 3,50€



HOSOMAKI

A, L
Gurke
AL
Avocado

A E L
Tofu

Surimi ' .

L 0 o ke
A,DL : el
Lachs mg} et
A, D, L ' :
Lachs - Avocado
A, D, L

Thunfisch

A, C D, L
Gebratener Thunfisch

A, D, L

Thunfisch - Avocado

A, B, L
Garnelen

Gegrillter Aal - Gurke >”"

NIGIRI

A, L
Avocado
A,EL
Tofutasche

A, D, L
Lachs

Thunfisch *”"

4,50€
4,60€
4,50€
5,00€
5,00€
6,00€
5,50€
6,50€
6,50€
6,50€

6,90€

4,50€
4,50€
5,00€

6,00€



Flambierter Lachs (leicht scharf) HEDARE 5,560€

Flambierter Thunfisch (leicht scharf)*“"""" 6,50€

AC D, J K L

Lachs-Tatar 5,50€

Thunfisch-Tatar *'“”"*" 6,50€

Garnelen “"" 5,50€

A,D,J, K L

Gegrillter Aal 6,50€

ALLE SPECIALS, URAMAKI, FUTOMAKI & FRITTIERTE FUTOMAKI WERDEN
MIT SCHARFER MAJO (AUSSER VEGANE ROLLEN) UND UNAGI SAUCE SERVIER

URAMAKI

Yasai Dream 1.O. (Vegan) ™"
Avocado, Gurke, Mango — aullen Rote Bete,

Sesam, Kresse

Green Harmony 1.O. (Vegetarisch) ~ " 10,50€
Spargel, Gurke, Rucola,
Frischkise, Sesam, Kresse

California .O, > ¢ P> 5E 10,50€

Surimi, Avocado, Gurke — aullen Sesam,

Tobiko, Kresse
Salmon 1.Q. * ©> 5 % 10,50€

Lachs, Avocado — aullen Sesam, Tobiko, Kresse



URAMAKI

Salmon Skin 1.O. > "6 E
Rnusprige Lachshaut, Avocado,

Frischkise — aullen Sesam, Kresse

Tuna 1.O. *© P 5T 11,50€
Thunfisch, Gurke - aullen Sesam,

Tobiko, Kresse

Tori Tropic L.O. >%"* %" 10,50€

Panko-panierte Hithnerbrust,

Mango, Avocado - aullen Sesam,
Algen, Rresse
Ebi L.O. ¥ ® &P B KL v 10,50€
Tempura-Garnele, Avocado - aullen Sesam,

Tobiko, Kresse

Crispy Duck L.O. (leicht scharf) *“ """ 11,50€
Rnusprige Ente, Mango - aullen Rostzwiebeln

Sakura Roll L.O. *» "% F 11,50€
Gekochte Garnelen, Gurke, Avocado,

Tobiko, Sesam & Kresse



SPECIALS

URAMAKI

A,C, D EG,J KL

Marilyn Monroe Roll 13,00€

Lachs, Avocado, Frischkise — aullen Avocado,

Tobiko, Kresse

Rainbow Roll *% ¢ > 5 ¢ 5L 13,50€
Surimi, Avocado, Mango

— aullen flambierter Lachs,

Thunfisch, Sesam, Kresse, Frischkise

Golden Crunch Roll **“>"*" 12,00€
Tempura-Garnelen, Avocado — aullen Lachs
Osaka Fire Roll **“>" &4 5k 13,50€

Tempura-Garnelen, Avocado,
Frischkise — aullen
flambierter Lachs,

Lauchzwiebeln, Sesam, Kresse

A,B,C,D,EJ, K, L
Kenzo

14,00€
Tempura-Garnelen, Gurke,

aulen flambiert Thunfisch,

Tobico, Sesam, Kresse

Minato Roll ** <> " &L 14,50€
Tempura-Garnelen, Avocado,

Frischkise — aullen Thunfischtatar,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse




SPECIALS

URAMAKI

A,C,D,EG,J, KL

Crazy Salmon Roll 14,90€
Rnusprige Lachshaut, Avocado,

Frischkise — aullen Aal

(Reispapier umwickelt), Sesam, Kresse

Hot Tuna Roll (leicht scharf) >“ """ 14,90€
Thunfischtatar, Gurke

— aullen flambierter Thunfisch,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse, Frischkise

Hot Salmon Roll (leicht scharf) *“>"%*"" 14,50€
Lachstatar, Avocado, Frischkise

— aullen flambierter Lachs,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse

A, C,D,EG,J KL

Minato Signature Roll 15,00€

Eine kreative Uberraschung vom Sushi-Meister
Daiki Roll ¥ ¢8> 5L 14,90€
Gekochte Garnelen, Avocado,

Spargel - aullen flambierter Lachs,

Tobiko, Sesam, Kresse R
Yamoto Roll * ¢ P+ " 3\
Gebratener Thunfisch, Avocad:\

Friihlingszwiebeln und Sesam

14,90€

A,CEJ KL

Horenso Roll 14,90€

Paniertes Gemiise, Frischkise - auflen Blattspinat



FUTOMAKI stk

A,ER,L

Veggie Blossom
Avocado, Gurke, Mango, Totutasche,
Sesam, Kresse
Samurai Roll
Lachs, Avocado, Spargel, Gurke,
eingelegter Rettich, Rucola,

A,C,D,EJ K, L

Frischkise, Sesam, Kresse
o A,B,C,EG,J, K, L
Golden Tiger
Tempura-Garnelen, gekochte Garnelen,

Avocado, Gurke,
Mango, Frischkése, Sesam, Kresse

FRITTIERTE 6
FUTOMAKI >

A,CEJ KL

Veggie Crunch
Avocado, Gurke, Rettich, Sesam, Kresse
Ocean Crispy SO DL

Lachs, Avocado, Gurke,

Sesam, Kresse

Minato Crunch **“?"" &t
Lachs, Thunfisch, Garnele,
Avocado, Gurke, Sesam, Kresse

SASHIMI

Lachs

Thunfisch




SUSHI

MIX - PLATTEN

Maki Platte (18 Stk.)

6 Gurken - Hosomaki, 6 Avocado -Hosomalki,
6 Lachs - Hosomaki

13,50€

Lachs Platte (16 Stk.) 19,50€
2 Lachs - Nigiri, 6 Lachs - Hosomaki, 8 Uramaki (123)
Thunfisch Platte (16 Stk.) 21,50€

2 Thunfisch - Nigiri, 6 Thunfisch - Hosomaki,

8 Uramaki (125)

Vegan Platte (22 Stk.) 29,50€
2 Tofutaschen - Nigiri, 6 Gurken - Hosomaki,

8 Uramaki (120), 6 Futomaki Veggie Blossom(150)

Sakura Platte (19 Stk.) 29,50€
8 Uramaki-Marilyn Monroe Roll(130),

8 Uramaki-Golden Crunch Roll(132),

3 Frittierte Futomaki-Ocean Crispy (161)

SIGNATURE
PLATTEN

(die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch)

Osaka Platte (22 Stk.)

6 Hosomaki, 2 Nigiri, 8 Uramaki,
3 frittierte Futomaki, 8 Sashimi

32,50€

Ryoto Platte (Empfehlung fiir 2 Personen) (28 Stk.) 45,00€
6 Hosomaki, 6 Stiick Nigiri, 16 Uramaki

Tokyo Platte (Empfehlung fiir 2 Personen) (32 Stk.) 59,50€
6 Nigiri, 16 Uramaki,

6 frittierte Futomaki, 4 Sashimi

Minato Platte (44 Stk.) 70,50€
(Empfehlung tiir 2-3 Personen)

6 Nigiri, 12 Hosomaki, 6 frittierte Futomaki,

16 Uramaki, 4 Sashimi



GEeTRAN

SOFT DRINKS

Coca Cola / Cola Zero /
Fanta / Sprite / Spezi~***
02L/ 270 €
0,4L /3,80 €

HAUSGEMACHTE
GETRANKE

(alkoholfrei/ 0.4 L)

Hibiscus Iced Tea
(Hibiskus Tee, Limette,
Beeren, Pfirsich)

6,50 €

Citrus Iced Tea’
(Jasmintee, Yuzu,
Orange, Limette)
6,50 €

Minato Sakura'
(Limette, Maracujasirup,

Hibiskus Tee)
6,00 €

ke

Sodenthaler Mineralwasser
(Still / Sprudel)

0,256L/7250¢
0,75L /5,90 £

Karaffenwasser mit Minze,
Orange & Limette
0,5L/ 350 €

Lychee Passion
(Lycheesaft, Limette,

Maracuja)
6,50 €

Minato Yuzu
(Yuzu, Limette,

Minze)
6,00 €

Minaté
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SAFTE

Apfelsaft /
Ananassaft
02L/290€
0,4L/450€

Maracujanektar /
Lycheenektar
0,2L/290€
04L/450€

Schorle
02L/260€
04L/420€

APERITIFS

Prosecco”
0,1L/390€
Aperol Spritz"**

(Aperol, Orange, Prosecco)
790 €

Lillet Wild Berry"**
(Lillet Blanc, Schweppes
Wild Berry, Beeren)

790 €

Sakura Bloom"'

(Winkeler Dachsberg Spatburgunder

Rosé, Lychee, Rosensirup, Limette)
990€

Pornstar Spritz™
(Passoa, Vanillesirup,
Maracuja, Prosecco)
990€

COCKTAILS

Tokyo Cloud®
(Absolut Wodka, Kwai Feh,

Lychee, Limette)
1090€

Whiskey Sour"
(Jack Daniel's Whiskey,

Limette, Zitrone)
890€

Mai Tai™"
(Bacardi White Rum, Bacardi
Dark Rum, Cointreau, Mandelsirup,

Limette, Ananassaft)
10,90 €

Espresso Martini™’
(Absolut Wodka, Kahlua, Espresso)
890 €

Pornstar Martini“*
(Absolut Vanilia Wodka, Passoa,
Maracujasaft, Vanillesirup,

Limettensaft, mit Prosecco-Shot)
10,90 €

Minatéd
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LONG DRINKS

1,2,10

Gin Tonic
(Bombay Sapphire Gin,
Schweppes Tonic Water)
790 €

Dark 'n’ Stormy"

(Bacardi Black Rum, Limette,
Schweppes Ginger Beer)
790 €

Moscow Mule"
(Absolut Wodka, Limette,
Schweppes Ginger Beer)
790 €

WEINE

Weiwein"

o Gutsriesling trocken
(Weingut Trenz - Rheingau)
02L-550€

 Johannisberger Klaus
Riesling Kabinett trocken
(Weingut H. Krayer - Rheingau)
02L/6,5€-0,75L/21€

« Weifzburgunder trocken
(Weingut Trenz - Rheingau)
0,2L/6,90€-0,75L/22,99€

« Winkeler Gutenberg Riesling
Kabinett halbtrocken
(Weingut H. Krayer - Rheingau)
02L/6,5€-0,75L— 2100 €

BIERE

«Krombacher Pils
Vom Fass” / Radler™
0,3L/ 3,60€ 0O,5L /4,90€

«Krombacher Pils Alkoholfrei *
0,33L/360€

«Krombacher Hefeweizen hell
/ Alkoholfreies Hefeweizen”
05L/490€

«Kirin Bier (Japan)”*
0,33L/4,00€

Roséwein"

*Winkeler Dachsberg
Spatburgunder Rosé halbtrocken
(Weingut H. Krayer - Rheingau)
02L/690€—0,75L/2290¢€

Rotwein"

*Rheingau Rotwein Cuvée
(Weingut Trenz - Rheingau)
0,2L/550¢€

Minatéd

Asian Cuisine & Sushi 105 <




SPRITOUSEN( 4cl - mit Eis)

Ramazzotti™
(Krauterlikdr / Amaro)
3,50 €

Baileys Irish Cream®"’
(Sahnelikor)
3,50 €

Absolut Vodka
3,50€

Jack Daniel’s Whiskey
390€

Bombay Sapphire Gin
490 €

KAFFEE

Espresso’ / Macchiato®®
290€/330€

Doppel Espresso’ / Macchiato®®

400€/450¢€

Cappuccino®™
3,80€

Latte Macchiato®®
400€

Kaffee’
350€

TEE

Jasmintee’
390€

Ingwertee
(frischer Ingwer, Limette, Honig)
390€

Minato Tee

(Orange, Limette, Sufzholz, Zimt,
Holundersirup)

450€

Yuzu Tee
(Japanischer Zitrus-Tee, Zitrone)
450€

Minatéd
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