MITTAGSMENU

(Mo—Fr, 11:30-15:00, auBer an Feiertagen)

Wahle deine L|ebl|ngssauce & kombiniere sie
mit einem Topping deiner Wahl (A-E)

Tofu (vegetarisch)
Hahnchenfilet 2,50€
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Knuspriges Hahnchen *© 3,00€
Knusprige Ente * 4,00€
Garnelen 5,00€
Gebratener Reis %" 8,50€

Aromatischer Jasminreis, gebraten
mit Sojasprossen, Mais, Erbsen, Karotten, Ei & Réstzwiebeln

Gebratene Eiernudeln *# <" 8,50€

Weizennudeln, gebraten
mit Sojasprossen, Karotten, Lauch, Ei & Rostzwiebeln

Gebratene Udon-Nudeln *"" 8,50€

Japanische Weizennudeln, gebraten

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten, Zucchini,

Stangenbohnen, Pak Choi & Teriyaki-Sauce

Rotes Kokos-Curry % ¢ 9,50€
Cremiges Curry auf Kokosmilchbasis

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Mango-Sauce **" ¢ 9,50€
Exotische, fruchtige Mango-Sauce

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

SiiBsauer-Sauce * 9,50€
Asiatische slB-saure Sauce

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Teriyaki-Sauce *"™" 9,50€
Japanische Teriyaki-Bratensauce

mit Brokkoli, Paprika, Champignons, Karotten,

Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis

Hikarj # >+ &%t 12,90€
6 Stick Futomaki

(Lachs, Gurke, Avocado, Mango, Sesam & Kresse)

6 Stiick Avocado-Hosomaki

Midori * " &%t 12,50€
6 Stick frittierte Futomaki : Vieggie Crunch

(Avocado, Gurke, Rettich )

6 Stiick Gurke-Hosomaki

Sorag #&PRA&KL 13,90€
6 Sttick frittierte Futomaki : Ocean Crispy

(Lachs, Avocado, Gurke)

6 Stiick Rote Bete - Hosomaki




Minatd

Asian Cuisine & Sushi 1O 5 <

Tel: 061827703593

Offnungszeiten:
Montag: Ruhetag
Dienstag — Freitag:
11:30 - 15:00 & 17:30 — 22:00
Samstag :

12:00 - 15:00 & 17:30 - 22:00
Sonntag:

12:30 - 15:00 & 17:30 - 22:00

Edith-Stein-Weg 4, 63512 Hainburg



WARME
VORSPEISEN

Edamame "
Gedampfte Sojabohnen
mit Meersalz
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Mini-Frihlingsrollen **
Knusprige Fruhlingsrollen
mit Gemusefillung, StiBsauer-Dip

N

4,90€
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Poppukon **
Frittierter Mais im Tempurateig,
Tesuke Sauce

5,50€

Dumplings “**
Gedampfte Teigtaschen
mit Garnelen, Tesuke Sauce

6,90€

Gyoza *"

Gebratene Teigtaschen

mit Hihnerfleisch

und Gemusefillung, Tesuke Sauce

6,90€

Crispy Ebi*"™
Frittierte Garnelen

mit Spicy Mayo

und Romanasalat, Ponzu

7,90€

Chicken Karaage ™"

Frittiertes Hahnchen mit Nanban-Sauce
oder scharfer Mayo

6,90€




Wakame-Salat * 4 50€

Marinierter Seetangsalat
mit Sesam

Kyuri (scharf) ™ 4 50€

Gurken-Tataki mit Sesam

Kimchi (scharf) ° 4 50€

Hausgemachter, scharf
eingelegter Chinakohl
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Avocado-Salat “* 9,90€
Wildkrautersalat mit Avocado,

Rote Bete, Radieschen, Tomate,

Gurke & Wafu-Dressing

Sashimi-Salat " 11,90€
Wildkrautersalat mit Lachs,

Thunfisch, Avocado,

Tomate, Gurke & Wafu-Dressing




Lachs-Carpaccio " 11,90€
Dunn geschnittener Lachs
mit frischem Dressing

Thunfisch-Tataki *>™ 14 90€

Leicht gegrillter Thunfisch
mit Sesam, Tataki-Sauce

Ceviche *°* 12,90€
Lachs-Ceviche mit Zwiebeln,
Chili, Limette, Koriander

SUPPEN

Miso-Suppe

A. Tofu, Seetang 3,50€
& Frihlingszwiebeln (Vegan)

B. Lachs, Seetang b,b0€

& Frihlingszwiebeln

Siam-Kokossuppe "¢
mit Champignons,Brokkoli , Zucchini,

Paprika, Karotte & Krautern

A. Tofu 4,00€
B. Huhnerfleisch 450€
E. Garnelen b,b0€




HAUPTSPEISEN

Wahle deine Lieblingssauce & kombiniere sie
mit einem Topping deiner Wahl (A-E)

A. Tofu (vegetarisch)
B. Hahnchenfilet 3,00€
C. Knuspriges Hahnchen *° 4. 00€
D. Knusprige Ente * 5,00€
E. Garnelen 0,00€
Gebratener Reis *“™ 9,50€

Aromatischer Jasminreis, gebraten mit Sojasprossen,
Mais, Erbsen, Karotten, Ei & Rostzwiebeln

Gebratene Eiernudeln #“™" 9,90€

Weizennudeln, gebraten mit Sojasprossen, Karotten,
Lauch, Ei & Réstzwiebeln

Gebratene Udon-Nudeln *™" 9,90€
Japanische Weizennudeln, gebraten mit Brokkoli, Paprika,
Champignons, Karotten, Zucchini, Stangenbohnen,

Pak Choi & Teriyaki-Sauce

Rotes Kokos-Curry **°¢ 10,50€
Cremiges Curry auf Kokosmilchbasis mit Brokkoli, Paprika,
Champignons, Karotten, Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis
Mango-Sauce *#°¢ 10,50€
Exotische, fruchtige Mango-Sauce mit Brokkoli, Paprika,
Champignons, Karotten, Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis
SiBsauer-Sauce 10,50€

asiatische sliB-saure Sauce mit Brokkoli, Paprika, Champignons,
Karotten, Zucchini & Stangenbohnen, Jasminreis




Teriyaki-Sauce *™ 10,b0€
japanische Teriyaki-Bratensauce mit Brokkoli, Paprika,
Champignons, Karotten, Zucchini & Stangenbohnen,

Jasminreis

SPEZIALITATEN

Pho Bo °
Vietnamesische Rindfleisch Nudelsuppe

Reisbandnudeln in aromatischer Rinderbrihe

mit Argentinischem

Roastbeef & frischen Krautern

Minato Chicken *™" 15,90€
Gebratene HUhnerbrust mit Karotten,

Paprika, Brokkoli, Zwiebeln,

Sojakeime, Poree, Zitronengras, Kurkumapulver,

Currypulver, Jasminreis

Minato Duck *™" 1790€
Knusprige Entenbrust

mit Ingwer - Frihlingszwiebel - Sojasauce,

dazu Karotten, Zwiebeln, Brokkoli, Champignons,

Paprika, Sojasprossen, Jasminreis

Minato Salmon *°F 19,90€
Gegrilltes Lachsfilet mit Teriyaki-Sauce,

saisonalem Gemuise, Jasminreis

Minato Beef *™" 2190€
Argentinisches Roastbeef, kurz gebraten

mit Rotwein-Pfeffersauce, Champignons, Brokkoli,

Zwiebeln, Karotten, Paprika, Sojasprossen, Jasminreis.




KINDERGERICHTE

40 EIEELERGETTS
Knuspriges Hahnchen

mit StBsauer-Dip, Salat & Jasminreis

Yakisoba ™" 8,50€
Gebratene Eiernudeln

mit Gemuise & Haéhnchenfilet

Yakimeshi (Vegetarisch) *¢™ 7.00€

Gebratene Reis mit Gemdiise & Ei

EXTRA

Reis

Kokoscurry Sauce 3,50€
Mango Sauce 3,50€
SiBsauer Sauce 3,00€
Teriyaki Sauce 3,00€
Scharfe Mayo 250€

Unagi Sauce 250€




DESSERT

Créme Bralée “°
Panna Cotta ©

Vanilleeis (2 Kugeln) °

ALLERGENE

. Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
Eier & daraus gewonnene Erzeugnisse
Fische & daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdnisse & daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja (Bohnen) & daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfrichte
Sellerie & daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf & daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeldioxid & Sulphite

: Lupinen & daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere & daraus gewonnene Erzeugnisse
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HOSOMAKI

Spargel ** 4 50€
Gurke ** 4 50€
Avocado 4,60€
Tofu ™ 450€
Surimi ** 5,00€
Lachs *°* h 5,00€
Lachs - Avocado *** 6,00€
Thunfisch *** 5,50€
Thunfisch - Avocado *™* 6,50€
Garnelen *®* 6,50€
Gegrillter Aal - Gurke *°* 6,90€
NIGIRI
Avocado ** 4 50€
Tofutasche *™ 4 50€
{028 Spargel ** 4 50€
(0} Lachs *°* 5,00€




Thunfisch *** 6,00€
Flambierter Lachs (Leicht Scharf) *¢>* 5,50€
Flambierter Thunfisch (Leicht Scharf) #<>** 6,50€
Lachs-Tatar #¢?*¢t 5,50€
Thunfisch-Tatar #**%" 4

6,50€

Garnelen *®* 5,50€

Gegrillter Aal *>** 6,50€

URAMAKI

Yasai Dream 1.O. (Vegan) **" 10,50€

Avocado, Gurke, Mango - auBen Rote Bete,

Sesam, Kresse

Green Harmony 1.O. (Vegetarisch) *®* 10,60€

Spargel, Gurke, Rucola, Frischkase,

Sesam, Kresse
California 1.0. #B¢PFHet 10,50€

Surimi, Avocado, Gurke - auBen Sesam,

Tobiko, Kresse




iPER Salmon 1.0, A¢PAHEL 10,50€
Lachs, Avocado - auBen Sesam,

Tobiko, Kresse

Salmon Skin .0, #¢PHHaE 10,50€
Knusprige Lachshaut, Avocado - auBen Sesam,

Kresse

Tuna I O A,C,D,FJK,G,L

Thunfisch, Gurke - auBen Sesam,.

Tobiko, Kresse

Tori Tropic 1.0, A&t 10,50€
Panko-panierte Hihnerbrust, Mango, Avocado - auBen Sesam,

Algen, Kresse

Ebi .0, #5CPRIKEL 10,50€
Tempura-Garnele, Avocado - auBen Sesam,

Tobiko, Kresse

Crispy Duck 1.O. (Leicht Scharf) <" 11,50€
Knusprige Ente, Mango - auBen Rostzwiebeln

Sakura Roll 1.0, AB¢PFHKEL 11,50€
Gekochte Garnelen, Gurke, Avocado, Tobiko,

Sesam & Kresse




SPECIALS

URAMAKI

Marilyn Monroe Roll #¢PF&t 13,00€
Lachs, Avocado, Frischkase - auBen Avocado,

Tobiko, Kresse

Rainbow Roll ##¢PHeKt 13,50€
Surimi, Avocado, Mango - auBen flambierter Lachs & Thunfisch,

Sesam, Kresse

Golden Crunch Rol| #B¢PFiat

Tempura-Garnelen, Avocado - auen Lachs .. #9885

Osaka Fire Roll #&¢PFeHt O ] 13,50€
Tempura-Garnelen, Avocado, Frischkase - auBBen flambierter Lachs,

Lauchzwiebeln, Sesam, Kresse

Beef Roll #“" ¢+ 14,00€
Lauchzwiebeln und Paprika - Tempura,

Frischkase - auBBen flambiertes Rindfleisch, Sesam, Kresse

Minato Roll #®¢PFeKt 14 50€
Tempura-Garnelen, Avocado, Frischkase - auBen Thunfischtatar,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse




SPECIALS

URAMAKI

Crazy Salmon Roll #¢2"H 14,90€

Knusprige Lachshaut, Avocado,

Frischkase - auBen Aal (Reispapier umwickelt), Sesam, Kresse

Hot Tuna Roll (Leicht Scharf) #PFet 14,90€

Thunfischtatar, Gurke - auBen flambierter Thunfisch,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse

Hot Salmon Roll (Leicht Scharf) #¢PTeH*E 14,50€

Lachstatar, Avocado, Frischkase - aul3en flambierter Lachs,

Lauchzwiebeln, Tobiko, Sesam, Kresse

Minato Signature Roll P>t 15,00€

Eine kreative Uberraschung vom Sushi-Meister

Daiki Roll ##PHeH 14,90€

Gekochte Garnelen, Avocado, Spargel - auBen flambierter Lachs,

Tobiko, Sesam, Kresse

Kenz0 A,B,C,D,F,G,J,K,L

Tempura Garnelen, Gurke - auBen flambierter Thunfisch,

Tobiko, Sesam, Kresse




FUTOMAKI st

Veggie Blossom ™" 150

Avocado, Gurke, Mango, Tofutasche, Sesam, Kresse
A,C,D,FJ,.G,K,L 1 51

Samurai Roll
Lachs, Avocado, Spargel, Gurke, eingelegter Rettich,

Rucola, Frischkase, Sesam, Kresse

Golden Tiger A& _ 152
Tempura-Garnelen, ol 4

gekochte Garnelen, Avocado,

Gurke, Mango, Frischkase, Sesam, Kresse

FRITTIERTE 6
FUTOMAKI >

Veggie Crunch *™*St 160
Avocado, Gurke, Rettich, Sesam, Kresse

Ocean Crispy *“P™ &<t o 161
Lachs, Avocado, Gurke, Sesam, Kresse > ¢ R

Minato Crunch *#2746t TREENG 162
Lachs, Thunfisch, Garnele, Avocado,

Gurke, Sesam, Kresse

SASHIMI Stk

Lachs B 170
Thunfisch : 171




SUSHI

MIX - PLATTEN

Maki Platte (78 Stk.) 13,50€

6 Gurken - Hosomaki, 6 Avocado-Hosomaki, 6 Lachs - Hosomaki

Lachs Platte (16 Stk.) 19,50€
2 Lachs - Nigiri, 6 Lachs - Hosomaki, 8 Uramaki Salmon .O(121)
Thunfisch Platte (76 Sik.) 2150€

2 Thunfisch - Nigiri, 6 Thunfisch - Hosomaki,
8 Uramaki Tuna 1.0(123)
Vegan Platte (22 Stk.) 29 50€

2 Tofutaschen - Nigiri, 6 Gurken - Hosomaki,

8 Uramaki Yasai Dream(118), 6 Futomaki Vleggie Blossom(150)
Sakura Platte (19 Stk.) 29,50€
8 Uramaki-Marilyn Monroe Roll(130),

8 Uramaki-Golden Crunch Roll(132) ,

3 Frittierte Futomaki-Ocean Crispy (161)

SIGNATURE
PLATTEN

(die Zusammenstellung der Zutaten erfolgt durch den Koch)

Osaka Platte (22 Stk.)
6 Hosomaki, 2 Nigiri, 8 Uramaki,

3 frittierte Futomaki, 3 Sashimi

Kyoto Platte (28 Sik.) 45 00€
(Empfehlung fir 2 Personen)

6 Hosomaki, 6 Stick Nigiri, 16 Uramaki

Tokyo Platte (32 Stk.) 59 b0€
(Empfehlung fur 2 Personen)

6 Nigiri, 16 Uramaki, 6 frittierte Futomaki, 4 Sashimi

Minato Platte (44 Stk.) 70,50€
(Empfehlung fir 2-3 Personen)

6 Nigiri, 12 Hosomaki, 6 frittierte Futomaki,

16 Uramaki, 4 Sashimi




Coca Cola / Cola Zero /
Fanta / Sprite / Spezi
02L/04L
2,20€/350¢€

Schweppes Ginger Ale
02L/04L
2,20€/350¢€

(alkoholfrei/ 0,4 L)

Bangkok Lemon Iced Tea
(Schwarzer Tee, Limette)
500 €

Citrus Bloom Iced Tea
(Jasmintee, Orange,
Zitrone, Maracuja)
6,00 €

Ginger Cooler
(Limette, Ginger Ale,
Gurke, Ingwer, Minze)
6,00 €

Rhonsprudel (Still / Sprudel)
025L/0,75 L
2,50 € /5,90 €

Karaffenwasser mit Minze,
Orange & Limette
0517300 €

Lychee Passion
(Limette, Lycheesatft,
Maracuja, Soda)
6,00 €

Rose Aloe

(Limette, Aloe Vera, Rosensirup,
Minze, Basilikumsamen)

6,00 €




02L/04L
Apfelsaft / Orangensaft /

Ananassaft
250€ /4,00 €

Maracujanektar /
Lycheenektar
2,50€/4,00 €

Schorle
2,30€/3,80¢€

Prosecco
(0,1 L Glas)
3,90 €

Hugo

(Prosecco, Holunderblutensirup,

Minze, Limette)
6,90 €

Aperol Spritz

(Prosecco, Aperol, Orange)

7,90 €

Lillet Wild Berry

(Lillet Blanc, Schweppes
Wild Berry , Beeren)
7,90 €

Mojito

(Bacardi White Rum, Minze,
Limette, Rohrzucker)

790 €

Mai Tai

(Bacardi White Rum, Bacardi
Dark Rum, Cointreau,
Mandelsirup, Limette,
Ananassaft)

9,50 £

Espresso Martini
(Absolut Wodka, Kahlua,
Espresso)

8,90 €

Pornstar Martini

(Absolut VVanilia Wodka,
Passoa, Maracujasaft,
Vanillesirup, Limettensaft
mit Prosecco-Shot)

10,90 €




Cuba Libre

(Bacardi White Rum,
Limettensaft Coca Cola)
7,00 €

Tequila Sunrise

(Sierra Tequila, Orangensatft,
Grenadinesirup)

7,50 €

Dark 'n' Stormy

(Bacardi Black Rum,
Limettensaft, Ginger Beer)
7,90 €

Moscow Mule

(Absolut Wodka,
Limettensaft, Ginger Beer)
7,90 €

WeiBwein

*Gutsriesling trocken
Weingut Trenz - Rheingau
02L/550¢€

eJohannisberger Klaus
Riesling Kabinett trocken
Weingut H. Krayer - Rheingau
02L/650€—0,75L/21,00 €

*WeilBburgunder trocken
Weingut Trenz - Rheingau
02L/690€—0,75L/2299 €

*Winkeler Gutenberg Riesling
Kabinett halbtrocken
Weingut H. Krayer - Rheingau
02L/650€—0,75L/21,00 €

Krombacher Pils (vom Fass) /
Radler

03L/05L

3,60€/490¢€

Krombacher Pils Alkoholfrei
0,3L/3,60€

Paulaner WeiRbier /
Alkoholfreies Weilbier
05L/7490¢€

Kirin Bier (Japan)
0,3L/4,00¢€

Roséwein

*Winkeler Dachsberg
Spéatburgunder Rosé halbtrocken
Weingut H. Krayer - Rheingau
02L/690€—0,75L/2290¢€

Rotwein

*Rheingau Rotwein Cuvée
Weingut Trenz - Rheingau
02L/550€




Espresso / Macchiato
290€/330€

Jasmintee
3,00 €

Ingwertee
(frischer Ingwer, Limette, Honig)
3,50 €

Minato Tee

(Orange, Limette, SuBholz, Zimt,
Holundersirup)

4,00 €

Yuzu Tee
(Japanischer Zitrus-Tee, Zitrone)
4,00 €

Doppel Espresso / Macchiato

4,00 € /4,50 €

Cappuccino
3,80 €

Latte Macchiato
4,00 €

Kaffee
3,50 €
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